Nyhavns Faergekro

Nyhavn 5, 1051 Kgbenhavn K
& 33151588 Fax 33151868
www.nyhavnsfaergekro.dk e-mail: reservation@nyhavnsfaergekro.dk

MENUFORSLAG TIL FROKOST

SILD & BOF!

Drgmmesild. Store sildefileter skeeres ud i fine strimler
og vendes i en elegant cremet dressing let krydret med ansjoser
serveret med friskbagt rugbrgd og friskkeernet smgar.

Dernaest Frokoststeak. Lille laekker frokostbgf af saftigt og mart oksekad, der har graesset pa
frodige enge, hvilket ggr kadet meget smagsfuldt.
Steges pa grillen og serveres med
Nyhavns Feergekro’s hjemmelavede krydderurtesauce og handskarne pommes frites.

NYHAVNSTALLERKEN!

Nyhavns Feergekro’s specielle dobbeltragede Laks, serveret med friskklippet dild.
Store, flotte rejer serveret med hjemmergrt mayonnaise og friskklippet dild.

Hjemmelavet Hgnsesalat af fine stykker hgnsekgd fra frilandshgns vendt i en let cremet
dressing med sprgd bladselleri og friske aebler. Hertil sprgdstegt bacon.

Roastbeef af frilandskveeg. Vi steger den, s& den stadig er rgd, og serverer den med
grgntsagsremoulade.

Velmodnet ost, udvalgt fra de bedste danske og udenlandske osterier.

Nyhavnstallerkenen serveres med italiensk landbrgd, friskbagt rugbrgd og friskkeernet smgr.
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DEN RAFFINEREDE!

Sildebordet. 10 sildespecialiteter bl.a. Kronesild, Dremmesild, Rullemops & Stegte sild,
hertil friskbagt rugbrgd og nye kartofler, hjemmelavet fedt og friskkeernet smgor.
Tag selv - og gerne flere gange.

Vi serverer herefter en Rejemad af store, flotte rejer
anrettet pa speltbrad med dild og hjemmergrt mayonnaise.

Derneest et stykke smgrrebrgd med friskstegt Roastbeef af frilandskvaeg
med hjemmelavet grgntsagsremoulade pa rugbrad.

En ostetallerken bestdende af
to slags oste fra de bedste danske og udenlandske osterier

DEN RAFFINEREDE-menu afsluttes med vores hjemmelavede chokoladekage
med friske beaer, denne chokoladekage far selv englene til at synge.

GLSMAGNINGSMENU FROKOST
I vores BLSMAGNINGSMENU serverer vi 7 forskellige kvalitetsgl, svarende til ca. 3 ¥z flaskegl.
Drgmmesild. Store sildefileter skeeres ud i fine strimler
og vendes i en elegant cremet dressing let krydret med ansjoser

serveret med friskbagt rugbragd og friskkeernet smgr.

Herefter Nyhavns Feergekro’s specielle dobbeltrggede Laks,
serveret med friskklippet dild pa italiensk landbrgd.

Dernaest et stykke smgrrebrgd med friskstegt Roastbeef af frilandskveeg
med hjemmelavet grgntsagsremoulade pa rugbrgd.

En ostetallerken bestidende af
to slags oste fra de bedste danske og udenlandske osterier

Som dessert afsluttes med vores hjemmelavede chokoladekage
med friske baer, denne chokoladekage far selv englene til at synge.

Herefter falger friskbrygget stempelkaffe og endnu en spaendende gl.

Progv hertil 4 forskellige af vores hjemmelavede krydderbreendevine,
f.eks. perikum, hyben, strandmalurt eller humle.
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MENUFORSLAG TIL AFTEN

PLSMAGNINGSMENU AFTEN

I vores GLSMAGNINGSMENU serverer vi 7 forskellige kvalitetsgl, svarende til ca. 3 ¥ flaskegl.
Ristede mandler serveres som en lille aperitif.

Forretten er Lakseterrine, tilberedt af fersk laks, seg og gkologisk flgde.
Serveres i en fin skive med en kold sauce krydret
med asegte safran og dildmarinerede agurker.
Hertil italiensk landbrgd med friskkeernet smgar.

Herefter vores Franske Salat, af friske grgnne salatskud
serveret med ristede pinjekerner, revet emmentaler og
fransk dressing tilsmagt med aegte dijonsennep.

Til hovedret serveres en leekker og mgr Entrecote
af saftigt og mart oksekgd fra frilandskvaeg, der har graesset
pa frodige enge, hvilket gar kedet meget smagsfuldt.
Steges pa grillen og serveres med Nyhavns Feergekro’s
hjemmelavede krydderurtesauce og handskarne pommes frites.

. En ostetallerken bestaende af
to slags oste fra de bedste danske og udenlandske osterier

Som dessert afsluttes med vores hjemmelavede chokoladekage
med friske beaer, denne chokoladekage far selv englene til at synge

Herefter falger friskbrygget stempelkaffe og endnu en spaendende gl.

Prav hertil 4 forskellige af vores hjemmelavede krydderbraendevine,
f.eks. perikum, hyben, strandmalurt eller humle.
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SELSKABSMENU

Sammensaet Deres egen SELSKABSMENU — Veelg mellem fglgende retter:

FORRETTER

NYHAVNS FAERGEKRO™ s SPECIELLE DOBBELTRJGEDE LAKS

Leekker ny- og dobbelt-rgget laks af bedste kvalitet, skaret i tynde skiver,
serveres med snittet fennikel samt friskhakkede krydderurter.
Hertil italiensk landbrgd med friskkeernet smar.

LAKSETERRINE

Tilberedt af fersk laks, eeg og gkologisk flade.
Lakseterrinen serveres i en fin skive med en krydderurtesalat
af friskhakkede krydderurter med en safrandressing.
Hertil italiensk landbrgd med friskkeernet smgar.

ITALIENSK PARMASKINKE

Italiensk skinke fra egnen omkring Parma. Denne parmaskinke er Iufttgrret i 8-10 maneder.
Serveres silkeskaret med frisk melon og salsa tilberedt af eksotiske frugter.
Hertil italiensk landbrgd og friskkaernet smar.

SILDETALLERKEN

3 slags af Nyhavns Faergekro’s bedste sild f.eks. Kronesild, Drammesild
og ”Sol over Gudhjem?”, serveret med friskbagt rugbrad og friskkaernet smar.

RAMARINERET OKSEFILET

Den aegte — anrettes som pa Harrys Bar i Venedig.
En ret der blev komponeret til komtesse Moncenigo, da hun fandt sin slankekur for kedelig.
Tynde skiver af ra oksefilet anrettes med en mild dressing
serveret med friskhakket basilikum og parmesan.
Hertil italiensk landbragd og friskkaernet smar.
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HOVEDRETTER:

GRILLET LAKS

Friskfanget laks af den fineste kvalitet. Laksen grillsteges
og serveres med vor hjemmelavede krydderurtesauce, sprgde jomfruaerter
samt vilde canadiske ris med en vidunderlig ngddeagtig smag.

KALVEMYJRBRAD

Kalvemgrbraden rosasteges og serveres i fine skiver
med en sauce af de eksklusive morkler, kalvesky og gkologisk piskeflgde.
Hertil smgrstegte kartofler og seesonen friske sprgde grgntsager.
(Ved valg af kalvemgrbrad tilleegges kr. 65,- til kuvertprisen)

OKSEMYRBRAD

Oksemagrbrad af det fineste oksekgd fra frilandskveeg,
der har graesset pa frodige enge, hvilket gar kadet meget smagsfuldt.
Hertil handskarne pommes frites samt saesonens friske sprade grgntsager.
(Ved valg af oksemgrbrad tilleegges kr. 45,- til kuvertprisen)

ENTRECOTE

Leekker og mgr entrecote af saftigt oksekgd fra frilandskveeg,
der har graesset pa frodige enge, hvilket gar kedet meget smagsfuldt.
Steges pa grillen og serveres med Nyhavns Feergekro’s
hjemmelavede krydderurtesauce og handskarne pommes frites.
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DESSERTER:

CHOKOLADEKAGE

Vor hjemmelavede chokoladekage af den fineste belgiske chokolade.

CHOKOLADENOUGATKAGE

Den fineste belgiske chokoladenougatcreme anrettes pa sprgd ngddebund
smurt med et tyndt lag finthakket syltet grapefrugt.

AEBLEKAGE

Vor hjemmelavede ablekage er en af Kgkkenchefens specialiteter,
denne serveres med en laekker og luftig vaniljecreme.

NIDDEKURYV MED SORBET

Hjemmelavet sorbet af seesonens friske frugter, eksempelvis jordbeer, hindbaer, solbzer eller
den eksotiske passionsfrugt, anrettes i sprgde ngddekurve med friske frugter.

POCHEREDE PARER

Paererne pocheres i rgdvinslage tilsmagt vanille og krydderier,
serveres med varm hjemmelavet karamelsauce.
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VINMENU

Vi tilbyder hver aften vores populaere 5-retters-VINMENU.
Som aperitif serverer vi et glas sprudlende Lanson Champagne,
under middagen to forskellige hvidvine, to forskellige rgdvine
samt en dejlige dessertvin.

Forret — Dobbeltrgget Laks
Leekker ny- og dobbelt-rgget laks af bedste kvalitet, skaret i tynde skiver,
serveres med snittet fennikel samt friskhakkede krydderurter.
Hertil italiensk landbrgd med friskkeernet smar.

Hertil serveres den fagrste hvidvin.

Mellemret — Fransk Salat
Herefter vores Franske Salat, af friske grgnne salatskud
serveret med ristede pinjekerner, revet emmentaler og
fransk dressing tilsmagt med aegte dijonsennep.

Hertil serveres den anden hvidvin.

Hovedret - Entrecéte
Leekker og mgr entrecote af saftigt oksekad fra frilandskvaeg,
der har graesset pa frodige enge, hvilket ggr kedet meget smagsfuldt.
Steges pa grillen og serveres med Nyhavns Feergekro’s
hjemmelavede krydderurtesauce og handskarne pommes frites.

Hertil serveres den farste radvin.
Oste
En ostetallerken bestadende af
to slags oste fra de bedste danske og udenlandske osterier.

Hertil serveres den anden rgdvin.

Dessert — Chokoladekage
Vor hjemmelavede chokoladekage af den fineste belgiske chokolade
Serveres med friske beer.
Hertil serveres den mousserende dessertvin.
Vore veertinder vil kort fortselle om hver vin som er specielt udvalgt til menuen.

Vi vil veere med til at ggre det til en festlig og hyggelig aften
med fantastisk mad og udsggte vine.
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FESTMENU

Til vore 3-retters-Festmenu serverer vi Husets rgd- og hvidvin ad libitum under middagen.
APERITIE:
Skeersommernatdrom. @kologisk hyldeblomstsaft og kalig hvidvin.
FORRETTER:
ITALIENSK PARMASKINKE
Italiensk skinke fra egnen omkring Parma. Denne parmaskinke er lufttgrret i 8-10 maneder.
Serveret silkeskaret med frisk melon og salsa tilberedt af frisk mangofrugter.
Hertil italiensk landbrgd og friskkeernet smgar.
ELLER
DOBBELTRQGEDE LAKS
Leekker ny- og dobbelt-rgget laks af bedste kvalitet, skaret i tynde skiver,
serveres med snittet fennikel samt friskhakkede krydderurter.
Hertil italiensk landbrgd med friskkeernet smgr.
HOVEDRETTER:
OKSEFILET
Helstegt mgr oksefilet af saftigt oksekgad fra frilandskveeg,
der har graesset pa frodige enge, hvilket gar kedet meget smagsfuldt.
Hertil bagt kartoffel, rgdvinssauce samt ssesonens friske sprgde grgntsager.
ELLER
INDBAGT LAKS

Indbagt laks af den fineste kvalitet serveres med hollandaisesauce og sma kartofler, vendt i
smgr med friskklippet dild samt saesonens friske sprgde grgntsager.

DESSERT:
Desserttallerken med et udvalg af vore leekre hjemmelavede desserter,

f.eks. chokoladekage, panna cota, gulerodskage, citronteerte og mokkamousse.

Efter middagen serverer vi friskbrygget stempelkaffe og en cognac eller likar.




Nyhavns Feergekro er smukt beliggende i Nyhavn
I hjertet af Kgbenhavn.

Vi har nogle af de mest charmerende selskabslokaler i Nyhavn
med udsigt til havnen og de gamle skibe.

Vi har plads til 100 glade geester,
og mestrer alle typer af arrangementer.

Vi ser frem til at byde Dem og Deres geester velkommen
og modtage Deres reservation for minimum 10 personer
samt Deres menubestilling for hele selskabet
senest fem dage forinden ’Den Festlige Dag”.
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